Die Angebote mit dem DGE-Logo ‘g‘ entsprechen dem ,DGE- Qualitatsstandard fur die
Verpflegung in Kitas“ sowie den ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen® und
wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e.V.(DGE) als eine Menltiline zertifiziert.

Schulen und Kindertagesst&ﬁen efc.

Woche 42/2025
13. Okt. - 17. Okf.

Vollwertessen

Vegetarisches Essen

Schinkennudeln mit Brokkoli A< (©203)

ol geriebener Gouda ©

DGE.

Bratkartoffeln
Riihreier € ©?

Montag Bohnensalat % Bohnensalat %
ol Dessert
= Obst gemischf
Tomaten- Fischpfanne (Lachs, Kabeljau | Spinat Reis-Auflauf ( Biogemiise Spinat,
und Feta) ~ eta ,Eier) ~
.' dF ) D.6 F Ei ) c6
Dienstag oce Couscous * Griiner Salat und Hausdressing ™
Griiner Salat mit Hausdressing "
Dessert
Schokoladenpudding ¢
Buchstabensuppe (Biogemiise: Karotten, Kartoffelsuppe #&*
ol Erbsen) - Vollkornbratchen
Mittwoch e Vollkornbratchen A2¢6
w Dessert
Dee st gemischt
=) Obst gemisch
Hdhnchenschenkel Kichererbsen-Brokkolipfanne (Bio
Kartoffelstampf © Gemiise, Kartoffeln, Krdauterfrischkdse)
Donnerstag Erbsen- Karottengemiise ( Bio) #¢ w¥s  Vollkornbrstchen A%<
ol Dessert
oce Naturjoghurt mit Agavendicksaft und Nusstopping ©
Gnocchi-Gemiisepfanne (Bio-Gemiise: Linsengemiise A<+ ©2)
Tomaten, Zuccini und Feta) ‘?' Salzkartoffeln
Fr-ei-rag Tomatensalat o= Tomatensalat
Dessert
EiS G (01)

ALLERGENE: A: Glutenhaltige Getreide, A2: Roggen - Glutenhaltige Getreide, C: Eier, D: Fische, G: Milch, L: Sellerie, M: Senf
Zusatzstoffe: O1: Mit Farbstoff, 02: Mit Konservierungsstoff, 03: Mit Antioxidationsmittel, 09: Mit Siissungsmittel

Alle Gerichte ohne Fleisch werden vegetarisch zubereitet (Gemisebriihe ect.)




