Die Angebote mit dem DGE-Logo ‘g‘ entsprechen dem ,DGE- Qualitatsstandard fur die
Verpflegung in Kitas“ sowie den ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen® und
wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V.(DGE) als eine Menlline zertifiziert.

Schulen und Kindertagesst&ﬁen efc.

Woche 07/2026
09. Feb. - 13. Feb.

Vollwertessen

Vegetarisches Essen

Montag

Spaghetti A€
Bologhese vom Rind #¢6L (0220)
geriebener Gouda °
Griiner Salat mit Joghurtdressing °

Nudelauflauf (Biogemiise: Tomaten,
Zucchini und Feta ) A¢¢
wgGriiner Salat Joghurtdressing &

GE_

Dessert
Obst gemischf

Dienstag

Seelachs in DillsoBe A€ ©D
Salzkartoffeln
ne Gurkensalat ™

SemmelkaBe A€ (03
KrduterrahmsoBe 4¢
Gurkensalat ™

Dessert
Muffins mit Schokolade

Mittwoch

Weile Bohnensuppe (Kartoffeln,
Biogemiise: Sellerie, Karotten, Lauch )

Vollkornbrotchen A2€¢

ACGL (02)
wle

DGE

Gemisecremesuppe (Biogemiise:
Sellerie, Karotten, Lauch) ¢+
Vollkornbratchen

%

Dessert
e Obst gemischf

Donnerstag

Hahnchengeschnetzeltes #¢
Reis
Kaisergemiise (Biogemiise : Karotten,
Blumenkohl, Brokkoli) ¢

@ Rigatoni A€
| TomatensoBe ( Biogemiise:
Tomate,Zwiebeln,Karotten,Sellerie,
Lauch)
geriebener Gouda ¢
Karottensalat

o

"I‘!-F

Dessert
uarkcreme mit Pfirsich /Maracuja ©

Freitag

Lyonerpfanne (Kartoffeln,
Gefliigellyoner, Zwiebeln) A¢FeHLMO
Kohlrabisalat ( Bio) ™

Schupfnudelpfanne
( Biogemiise: Karotten, Sellerie, Lauch)

GL
ofe

Kohlrabisalat ( Bio) M

Dessert

Eis

ALLERGENE: A: Glutenhaltige Getreide, A2: Roggen - Glutenhaltige Getreide, C: Eier, D: Fische, F: Sojabohnen, G: Milch, H:
Schalenfriichte, L: Sellerie, M: Senf, O: Schwefeldioxid/Sulfite
Zusatzstoffe: 01: Mit Farbstoff, 02: Mit Konservierungsstoff, 03: Mit Antioxidationsmittel, 20: Mit Jodsalz




